EOCHEREZEPTE FRISCH AUS @

von Fet a Soller

Gebackene Kartoffeln mit Zitrone und Olivenol

Zubereitungsdauer: 1 h. 30 min. - Schwierigkeitsgrad: sehr einfach - vegan

Portionen

4S.

Zutaten

500 g festkochende Kartoffeln
1 St. Zitrone

100 ml Olivendl

1 St. Lorbeerblatt

1 Prise Oregano

1 Prise Zitronensalz

Zubereitung

Festkochende Kartoffeln waschen, schalen und in Viertel schneiden. Eine Auflaufform mit
Olivendl ausreiben un die Kartoffelstlicke hineingeben.

Zitrone auspressen, mit dem Olivenol und den Gewtirzen mischen und tber die Kartoffeln
geben.

Im Ofen bei 200° ca. 1 Stunde backen, ab und zu wenden
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